
F R Í A S C A L I E N T E S

Navarro. (3 pzs)

Txistorra artesanal, compota de higo y manchego 
semicurado.  

Matrimonio perfecto Atope.* (3 pzs)

Anchoa, boquerón, vinagreta de limón, guindilla, 
alegrías riojanas y queso brie.

Mallorquín. (3 pzs)

Sobrasada ibérica con queso manchego fundido
y huevo de codorniz. 

Paella valenciana ¡la original! (2-3 personas)

Pollo, conejo, alcachofas y judía verde.

Paella negra, con alioli de azafrán. (2-3 personas)

Gambas, calamares, mejillones, pulpo
y navajas gallegas.

Paella con solomillo con tuétanos. (2-3 personas)

Solomillo y tuétano de res.

Paella mixta. (2-3 personas)

Pollo, costillas, chorizo, calamar, gambas y almejas.

Meloso de hongos trufa. (2  personas)

Hongos de temporada, trufa y queso manchego.

Meloso de bogavante con sepia. (2  personas)

Pimientos de piquillo rellenos. (4 pzs)

Brandada de bacalao con gambas.

Solomillo a las brasas. (200g)

Con foie gras y salsa de oporto.

Solomillo a las brasas. (200g)

A elegir, salsa de pimienta verde o queso cabrales.

Cochinillo Atope. (800 g)

Bacalao a la gallega. (180 g)

Chuletillas de Cordero. (300g)

Al carbón.

Rabo de toro a la cordobesa. (450g).

Estofado al vino tinto y puré de patatas.

ENTRADAS

MONTADITOS GOURMET 

PLATOS FUERTES 

ARROCES DE VALENCIA Elaboradas al momento con arroz Valenciano.
Tiempo de espera mínimo 30 minutos.

Tabla de quesos. (100g)

Jamón ibérico de Salamanca.

Pimiento del piquillo relleno de bonito. (3 pzs)

Carpaccio de res con trufa y alioli de alcachofa. (80g)

Boquerones en vinagre.* (50g)

Ensalada de higo con jamón. (20g)

Ensalada de tomate orgánico con boquerones.* (30g)

Salmorejo andaluz. (500g)

Ceviche mediterráneo de robalo con aguacate.* (250g)

(40g)

(80g)

*El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad de quien los solicite SSA. Precios en Pesos Mexicanos (MXN), Impuestos Incluidos. Cualquier producto extra al platillo solicitado generará un costo adicional. Gramajes de la proteína están 
considerados en crudo. No aplican cargos adicionales en alimentos y bebidas para llevar. Formas de pago aceptadas: Efectivo en Moneda Nacional (MXN), Tarjetas de Crédito y Débito, Visa, Master Card y American Express (0% comisión). 
Aliméntate sanamente. Evita el exceso de sal. Si eres alérgico a algún alimento por favor notifícalo al mesero: Gluten, Crustáceos, Huevo, Cacahuate, Soya, Lácteos, Frutos Secos, Apio, Mostaza, Sésamo, Sulfitos, Altramuces, Pescados, Mariscos.

Patatas bravas. (300g)

Pulpo a la gallega. (200g)

Gambas al ajillo. (255g)

Croquetas de jamón ibérico. (4 pzs)

Croquetas de centollo real. (4 pzs)

Alcachofas de Sevilla.  (3 pzs)

con jamón ibérico o almejas gallegas.

Chorizos a la sidra. (150 g)

Tortilla Española (150 g)

de patatas.

Morcilla vasca a la parrilla. (120 g)

Fabada asturiana. (300 g)

Coquinas. (180 g)

Selección de almejas baby españolas con salsa mery. 

Sepia rebozada. (150 g)


